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Hedves
Vendéglink!

larsasa
g u n k
2014-ben
alakult
hémm  bor-
kedweld  Fla-
talemiber kez-
deményezése
alapjanmiukan maguk
magatt hagutdk életikbal
kozel ket éviized boros,
iddszakal Természelesen a bor-
szereket towdbbra 15 megmaradt
A csodalatos borddekek szamé-
nak Figyelembe vételdvel cigink
célul tozte ki, hogy mingl tobb
harszeretd, illetve leendd borsze-
retd emberhez eljutassa. meqis-
merlesse & hazal mibremekeket
felsorakoztatd  bordszokat, pin-
cészoteket. A Fentioknek tekinke-
tében. magy Grommel probaltunk
Hedves  Vendégeink/Vasarloink
részere, mingl szélessbh palettan
olyan kindlatot  Felsorakoziatnl
amelyen kersztol megismerkad-
hetnek o kilonbdzd borvidékek
boralval és azoknak a Fajiajeelle—
geivel,
A BOR HLUS ajénléséwal foquass-
zanak eqészsegoel az alabbl ki
nalatunkbal.

Tisrnlathal,

k__ _ BorRwb __/I




A0




A Katona Borhdz Kit. 1996 Gszen alakult vallalkozas,
amely felélesztete a csaladi  hagyomanyokat.
Pincészetlink jelenleg 45 hektaron termeszt sz6l6t
a Balaton déli oldalan, a Balatonbogléri Borvideken,
2006 ota pedig 1 hektart mivelink Tokaj Hegyaljan!
A sz6I6t boglari pincészetinkben dolgozzuk fel és
érleljik is palackozasig, de van, hogy kierjedt bo-
raink egy részét budafoki pincénkbe szallitjuk tovabbi
kezelésre, érlelésre. It torténik a palackozas s ezutan
az ertékesités is. Fehér-, rose- és voroshorainkat re-
duktiv kortimények kozott leginkabb acéltartalyok-
ban taroljuk, de emellett késziiinek borok 225 literes
barrique es 500 literes dszokhordokban is.
Boraszatunk munkdjaban szerves szerepet tolt be a
masodik generacio, azaz csaladunk fiatalabb tagjai Uj
szint visznek a vallalkozas életébe, ahol a technoldgia
jol Gsszefér a hagyomanyokkal.

Boraink a nyari napsugarat, az aranylo furtoket, a tav-
aszi friss er6t s a termekeny foldet rejtik palackba.
Az eredmény: tiszta, gylimoélcs iz(, zamatos borok,
finom savtartalommal.

Kostoljon bele a Balaton izeibe! Egészséglikre!
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KATONA BORHAZ
FEHERBOROK
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Balatonboglari Irsai
Olivér - Sargamuskotaly
szaraz fehérbor FLORT
2019

Irsai Olivér - Sargamuskotalyunk
nem hazudtolja meg magat,
bomba illat, kdnnyed izek. A
palack magaban rejti a balatoni
nyarat! Intenziv, parfiimos illatu,
szalmasarga szin(, friss, szaraz
fehérbor.

Ar:350.-/dl 2200.- / iiveg

Balatonboglari
Chardonnay szaraz
fehérbor RIANAS 2018
Kedvenc chardonnaynk,
komplexebb és fajtajelleges,
kicsit reszelt almas izekkel ejti
rabul fogyasztoit. Hatarozott
illatd, finom, elegans savtartalmu
karakteres szaraz fehérbor. Kivald
kisérdje példaul egy libamajnak,
hiszen a hatarozott, de finom
savtartalma bamulatosan passzol
az ilyesfajta, kissé nehezebb
ételekhez.

Ar:350.- /dl  2200.- / {iveg

Sauvignon Blanc,
Semillion és Zenit Cuvee
szaraz fehérbor MI
UJSAG 2018

Hatarozott illatu, finom, elegans
savtartalmu, karakteres, szaraz
fehérbor. Egy érettebb sz616b0I
készlilt, reduktiv, jatékos,
sauvignon blanc alapu hazasitas,
barmely alkalomhoz!

Ar:350.- /dl  2200.- / iiveg

Balatonboglari Zenit
félédes fehérbor MOST
VAGY SOHA 2018
Balatonboglari 100% Zenit
termés, teljes érettségben
szlretelt szemek, illataban
gyimolcsos legfoképpen a
sargabarack dominal, kellemes
savérzet, valamint a természetes
maradék cukor teszi még
kerekebbé a bort.

Ar:350.- /dl  2200.- / iiveg



PREMIUM FEHERBOROK
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Balatonboglari Semillon
szaraz fehérbor 2018
Konnydi, friss, ropogos semillon
Szoloskislakrol. Grapefruit, citrusok,
csalan, jo savak, friss izek, melyek a
korai sziiretnek és az acéltartalyos
készitésnek kdszonhetbek.

Ar: 2800.- / iiveg

Balatonboglari Rajnai
Rizling szaraz fehérbor
2017

Kokas hegy diilovalogatas

Szeptember végi, valogatott

kézi sziiret Kokas-hegyrdl,

mely acéltartalyos erjedés és
almasavbomlds utan még majd

8 honapot érlelddott kiilonboz6
méret( fahordokban. Szikar, kortés,
kissé asvanyos, mandulas, citrusos,
elegans, harmonikus, tiszta izi, kerek
rajnai a javabol.

Ar: 3000.- / iiveg

Balatonboglari
Chardonnay szaraz
fehérbor 2018

Hosszuddil6 diilovalogatas

Egy tartaimas chardonnay a boglari
borvidék Hosszudlgjébal. Oszibarack,
vanilia, kis fehércsokoladé, zoldtea.
Ezeket a pikans izvildgokat is magaban
rejtd, izgalmas, karakteres chardonnay,
mely részben fahordds, részben
acéltartalyos érleléssel késziilt. Nem
mindennapi bor a mindennapokra!

Ar: 3000.- / iiveg

Balatonboglari
Chardonnay szaraz
fehérbor 2017

Banom-hegy diilévalogatas

Reduktiv, barrique és battonage
eljarassal is készitettiik ezt az igazan
kiilonleges, testes, vajas, krémes,
vanilias, gyiimolcsos, komplex szaraz
fehérbort a Banom-hegyrdl. Nagy test,
harmonikus izek a szajban, izgalmas
illatok gytimolccsel, fas jegyekkel.
Ar: 3000.- / iiveg



GYONGYOZO, VAGY
HABZOBOROK 0,75L

Pinot Gris gyongyozo
2017

Egy kiilonleges, rosé szin(i
gy6ngyoz6 bor a Balaton déli
partjarol! Frissitd, viragokkal,
krémes jegyekkel Finom savak,
illatok, kellemes buborékossag
kis champagne-o0s benyomassal.
Igazi nyari ital! Jol hiitsiik be
fogyasztas el6tt!

Ar: 3000.- / iiveg

Balatonboglari
Chardonnay szdaraz
fehér gyongyozobor
Széndioxid hozzaadasaval késziilt
gyongyozébor

Friss, ropogos, virgonc fehérbor a
Balaton déli

partjarol! Frissitd, sok-sok
viraggal,

érett, gylimolcsos izekkel, kis
fanyarsaggal.

Finom savak, illatok, kellemes
buborékossag.

Igazi nyari ital! Jol hiitsiik be
fogyasztas elott

Ar: 2800.- / iiveg
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Balatonboglari
Cabernet Sauvignon
-szaraz rosébor

Konnyed illataban tavaszi
viragokat, friss gylimolcsoket
felvonultatd, gazdag, zamatos
Cabernet Sauvignon és Merlot
sz016bdl késziilt, mediterran
jellegi rosé.

Ar:350.- /dl  2200.- / iiveg

Balatonboglari
Cabernet Franc szaraz
rosébor

Egy kiemelkedo, elegans
cabernet franc rosé valogatott,
kézi szliretbdl. Préselés és

héjon aztatas nélkiil, teljesen
reduktivan, de mégis maskepp.
Cabernet-re jellemz6 friss,
leheletnyi gyiimolcsos-
fliszerességet, paprikas jegyeket
magaban rejtd, nagyon tartalmas,
vastag rose.

Ar: 2800.- / iiveg



VOROSBOR

Balatonboglari Pinot Noir
2019 szaraz vorosbor

Egy fiatalos, kdnnyed és izgalmas
vOroshor a Balaton déli partjarol!
Gylimolcsos, légies, de mégis
tartalmas Kortyu, fajtajelleges,
reduktiv mddon késziilt pinot noir.
Tiszta bogyds gyliimalcs,
cseresznye! Konnyedsége és
vibralasa visz igazi izgalmat a borba.
Ar: 3500.- / iiveg

Balatonboglari Merlot
szaraz vorosbor 2018
REBUSZ 2018

A Bothné d(il6b6l szarmazo
merlot, s6tét rubin voros
szinével, barsonyosan lagy,

telt zamataval, fliszeresizével,
mélto tarsa a legkivalobb magyar
voroshoroknak. Kiilonlegessége,
hogy reduktiv mddon készitettiik,
megdrizve igy a konnyed,
gyumaolcsos jegyeket, amelyeket
a merlot sz616 alapvetoen tud.
Ar:350.-/dl 2200.- / {iveg

Balatonboglari
Cabernet Sauvignon -
Franc szaraz véorosbor

Mély, sotét rubin voros szind,
testes, tartalmas, szaraz vorosbor
a sauvignon és franc minden
elényével. lllataban a piros
gyiimolcsok és a fas jegyek
bamulatosan keverednek. izében
kiérezhet6 a fas érlelés és a
finom, markans tanin tartalom,
de ezzel egyiitt az érett gyiimolcs
és a harmonikus savtartalom is.
Jol all neki a kozel 16 honapos
tolgyfahordds (barrique) érlelés.
Hosszu izélmény a szajban és a
garatban egyarant.

Ar: 3800.- / iiveg




KVASSAY BOROK 0,75L

Kvassay Villanyi
Portuguiser 2017

Szaraz vorosbor.

Lilas arnyalatu, fiatal bor.

Idealis vorosbor meleg, nyari
délutanokra, mert gyiimolcsos és
konnyed felépitésii, igy dit és
nem taglozza le az embert.
Ar:350.-/dl  2000.- / iiveg

Kvassay Pinot Noir 2015
Francia eredet(, vilagfajta
borsz016 a Vitis vinifera faj egy
valtozata. Nevét a francia ,,feny6”
és ,fekete” szavakbol kapta,
mivel sotét szin(i fiirtjei a feny6fa
tobozara emlékeztetd alakuak.
Elterjedt az egész vilagon, a
hiivosebb éghajlati régiokban.
Ar: 3500.- / iiveg

Kvassay Merlot 2015
Szaraz vorosbor.

Mélyvoros szind, illatban és
zamatban gazdag vorosbor. 16
honapig kis t6lgyfahordoban
érlelodott.

Ar: 3500.- / iiveg



KVASSAY BOROK 0,75L

Kvassay Cabernet
Savignon 2015

Szaraz vorosbor.

Zarkozotabb illat. Faban nincs
hiany, de mogétte folsejlenek a
pirosas gyimolcsok. Finom, érett
tanninszerkezet, korrekt vorosbor
Ar: 3500.- / iiveg

Kvassay Cabernet
Franc 2015

Szaraz voroshbor.

Sotét rubin szin( vorosbor, finom
tanninokkal. izében sajatos
fanyarsag jelenik meg.

Ar: 3500.- / {iveg

Kvassay Sirah 2015

Zamatos gyimolcsbomba igazi
§ hliha-élmény volt a kdstolonkon,
pedig odakint diiborgétt a nyar,
arnyékban 35 fok volt. Kirobbano
gyimolcsok, fliszeres, dinamikus,
modern villanyi karakter,
egyszoval olyan bor, ami mellett
nem lehetett elmenni.
Ar: 3500.- / iiveg



TOKAJI BORKULONLEGESSEGEK

Grand Tokaj Edes
Szamorodni 2017

£ lllataban a hordds érlelésbol adddo-
an szépen jelenik meg egy nemes,
elegans botritisz, amely kiegészill
vanilias citrusos jegyekkel. izében
krémesség, citrusossag, friss,
konnyed gylimolcsosség. Vibrald,
jatékos sav-cukor-alkohol tokéletes
egyenstlya, hosszu lecsengéssel és
visszakoszonéssel a végén.

Ar: 3500.- / {iveg
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Grand Tokaj
Sargamuskotaly késoi
sziiret 2018

Szinében szalmasarga. Az intenziv
akacvirag illat keveredik botrytis
jegyekkel, ami egyedi, kilonle-
ges jelleget ad a bornak. izében a
Sargamuskotaly gyiimolcsossége,
korte, barack, menta keveredik.
Hosszasan megmarad a bor kré-
messége, mézessege.

Ar: 3200.- / iiveg

Grand Tokaj Tokaji Aszit
5 puttonyos édes 2013

A 2017-es év TOP 100 Magyar Bora-
nak elsd helyezettje.

lllatdban nagyon komplex. Az
aszuszemekbdl addddan botritisz,
barack, narancshéj és grillazs, flige
és egzotikus viragok, pici kaporral

a végén. Kostolva, izében nagyon
tiszta gyiimolcsosség, narancs, birs,
korte és sargabarack jegyekkel, de
megjelennek benne a fehércsokola-
dés, vanilias izek is. A savak kereken
és hosszan tartjak a bort. A végén
lime-os, grapefruitos lecsengés és a
hordods érlelésbdl adodo kavés, érett
izérzettel hosszan tolti ki a szankat.
Nagy potenciallal rendelkez0, hosszu
fejlodési szakasz el6tt allo, igazi Tokaji
nagy bor.

Ajanlott fogyasztasi hdmerseklet: 11-12 °C
Ar:7200.- / liveg
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PEZSGOK 0,75L /UVEG

FC Barcelona Brut 11,5%
2290.-

Klasszikus metddus alapjan készitett
szaraz spanyol pezsgo. lllataban tavaszi
virdgok, citrus, pici éleszto. Jellemzoi

a finom savak, lagy buborék, szdjban
kerek, elegans. Remekiil parosithatd
eloételekhez, tenger gyiimolcseihez,
frissen siilt élesztds tésztakhoz és
persze EL Clasico-hoz..

FC Barcelona Doux 11%
2290.-

Edes pezsg6, elsdsorban
étvagygerjesztd italként ajanljuk, vagy
eldételek mellé Sovany halakhoz és
pacolt hisokhoz rendkiviili parositas.
Idedlis fogyasztasi hdmérseklet 6-8°C
jol behtitve.

Henkell Trocken 11,5%
3290.-

A vilag leghiresebb német pezsgdje,
mely hosszU utat jart be a torténelem
soran. Ez a ropogos és tiszta, prémium
pezsgl klasszikus szolGfajtakbol
hagyomanyos eljarassal késziilt, aminek
koszonhetben évszazadok ota ugyanazt
a kivalé min6séget iidvozolhetjik.

Ha harom szoban kellene jellemezni:
finesz, egyenslly és elegancia.. Szaraz,
karakterrel és hosszu, finom pezsgéssel
bir. Lagy vilagossarga szindi, izében friss,
pezsgd, hosszantartd. lllataban finom
tropusi gyiimolcsok jelentkeznek, ize
friss, karakteres, hosszu lecsengésti.

Tokaji pezsg6 Doux 11,5%
2350.-

Sok helyen prébaljak a vilagon a
Champagne-i pezsgdket masolni, de
az igazan sikeres borvidékek igazabol
sajat stilust alakitanak ki, mikozben
a pezsgOkészités alapvetd pontjait
g4 betartjak. Erre a legjobb példa a katalan
roasil cava. Tokajban megvan az alap a
kiemelkedd mindségi tradicionalis
pezsgbhoz, de a klima picit melegebb,
mint Champagne-ban. A hegyaljai
pezsgbk tudatos termel6i munkaval
valdban vilagszinvonaltiak lehetnek.
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PEZSGOK 0,75L /UVEG

Tokaji pezsg6 Brut 11,5%
2350.-

Csak rad var Tokaj folyékony aranya, az
aszu és a vilag legexkluzivabb itala, a
pezsg0. Tradiciondlis érlelt tokaji pezsgo.
Komplex és intenziv illatokkal nyit:
benne citrusok, fehér viragok és egy
kis svanyossag. A korty is hasonléan
komplex, remek savgerinccel, amit a
gylimolcsos és élesztls jegyek, illetve
a mineralis jegyek is tdamogatnak.
Kiilonleges, ritka és elegans pezsg6
Tokajbal.

Cinzano Asti “Dolce Gold” 7%

3900.-

Piemont szivébdl, a hires-nevezetes
borvidékrdl szarmazik az a muskotalysz6ld,
amelynek lagy és gyimolcsos ize képezi
ennek az édes pezsgbnek a lelkét. A
tradicionalis és természetes folyamatokon
alapuld gyartas eredménye egy szokatlanul
vilagos és pezsgd ital. Alkoholtartalma
mindossze 7%, ezért sokan batrabban
kostoljak. Elvezeti értéke 5-8 °C-on a
legoptimalisabb. Holgyek korében is igen
kedvelt ital.

Martini Brut 11,5% 0,751
4600.-

Szérmazasi helye Olaszorszag, Veneto
Friuli régid. Foldrajzi eredetvédettség
D.0.C.G. Asti Martini Pezsg6pincészet.
Felhasznalt sz6l6: Chardonnay, Glera.
Széraz fehér pezsgd. Elvezeti értéke
6-8°C-on a legoptimalisabb. Magaban
fogyasztva vagy els6 osztalyu
koktélokhoz keverve is remek.

Martini Sparkling Rose
9,5% 4600.-

Kellemes pink szinii rosé, mely az

italiai vidék gazdagsagat drzi. Habzasa
konnyed, ize kellemesen szaraz.
Zamataban citrusok és lédus gyiimélcsok
kavalkadja fogad. Magas élvezeti értéke
behlitve még intenzivebben mutatkozik.
ElsGosztalyu aperitif-ként szolgal, de
konnylisalatakhoz, gyiimolcsokhoz,
halakhoz, szarnyasokhoz is kivaloan
illik Félszaraz rosé mindségi pezsgo.
Szérmazasi hely Olaszorszag.

—_—
P\
TOKAJI |

e

N MARTINI




PEZSGOK 0,75L /UVEG

Spumante Rocca dei Forti
Brut 11,5%
3690.-

Idedlis aperitifként és egész étkezés
soran hus- vagy halételekhez

Finom csokor a brut kategdria tipikus
szaraz izével

Szolgalasi hdmérséklet: 4-6 ° C

Sz616: A legmegfelelbb teriiletekrdl
szarmazo borok gondos kivalasztasa és
utaldsa alapjan

Cinzano Prosecco D.O.C.
11%
4600.-

Gazdag és friss gyliimélcsos jegyekkel
bir. Fogyasztasat 5-8 fokra hiitve
ajanljuk, de szamtalan longdrink és
koktél alapanyagként is taldlkozhatunk
vele. Friss, illatos szdl6fajtabol

késziilt konny( pezsg6 . Gylimolcsds
izvilaga enyhe almaillataval tokéletes
valasztassa teszi a kdnnyi ételek
mellé. Hitve ajanljuk, de szamtalan
longdrink és koktél alapanyagként is
taldlkozhatunk vele.

Martini Prosecco 11,5%
4600. =

Ropogos, csillogd prémium szaraz
pezsg6 Veneto-Fruili tartomanybal.
Prémium mindségli A kivalé mindséget
mint mindig a Martini névjegye
biztositja. Kizardlag a legkivalobb Glera
sz0616bdl késziilt. Szarmazasi hely
Olaszorszag.

A fehér pezsgok idealis fogyasztasi homérséklete 4-7
Celsius-fok, a rozé és vords pezsgoké 7-10 Celsius-fok.



